
 

Menú Navidad 2009-2010 
 

ENTRANTES AL CENTRO  
(Un plato para compartir cada cuatro personas) 

4 platos a elegir 
► Jamón a la Catalana  
► Tabla de Ibéricos 

► Tabla de Quesos Manchegos 
► Ensalada de Rúcula y Lechuga con Frutos Secos, Pasas y Queso 

Manchego 
► Ensalada de Perdiz de Campo 

► Ensalada de Ahumados 
► Wok de Langostinos con Verduritas  y Salsa de Soja. 

► Paté de Caza con Mermelada de Tomate y Reducción de P.X. 
► Ensalada Templada de Piquillo con Cebolla Confitada y Atún 

► Queso Frito con Salsa de Naranja 
► Trío de Croquetas (Morcilla, Queso Manchego y Bacalao) 

► Pimientos del Piquillo Rellenos de Brandada 
► Gambón Plancha (Suplemento 1,50 €) 
► Gambas Cocidas (Suplemento 1,50 €) 

► Langostinos Plancha (Suplemento 1,50 €) 
 

UN PESCADO O UNA CARNE A ELEGIR 
 

PESCADOS 
 Chipirones en Salsa de Tinta de Calamar 

 Merluza Hojaldrada Glaseada con una Doucelle 
 Dorada al Horno 

 Creppe de  Mariscos  
 Bacalao Gratinado con Ali Oli de Azafrán 

 
CARNES 

 Timbal de Rabo de Toro relleno de Boletus y Cebolla, en su jugo, con 
Puré de Patatas perfumado al Aceite de la Tierra 

 Cordero Asado al estilo Castellano con Patatas Panaderas 
 Lomo de Orza a la Manteca de Ibérico con Salsa de Pimienta Verde 

 Entrecotte de Ternera con Patatas Panadera y Salsa de Queso  
 Confit de Pato con salsa de frutos rojos 

 Carrilleras de Ternera con Mermelada de Fresas 
 

POSTRE 
Variados de Postres 

BEBIDA 
Vino D.O. La Mancha, Agua, Refrescos, Cerveza,  

Café, Copa de Cava y Chupito 
 

25 € 
 

Información y Reservas 

    926 58 91 30 


